
Duo de Fromages Méditerranéens 
 Mancego (Fromage de Brebis), Féta grecque AOP

Camembert rôti (150g), Figues, Miel et Dukah
 Camembert d’Isigny AOP, Figues poêlée 

Olives Noires de Kalamata

Vitello Tonato du Nomada (3 ou 6 tranches)
 Fines tranches de rôti de veau, sauce crémeuse au thon, 
 anchois, estragon, Olives noires de Kalamata, Pickles de concombres

Croquettes Viande hachée à la Grecque (3 ou 6 pièces)
Croquettes de pommes de terre et viande hâchée
 Sauce béchamel à la noix de muscade
 

 
 

Calamars frais à l’andalouse
 Juste panés et frits, Tarama Maison

“On a voyagé, on a goûté, et on est revenus avec l’envie de
partager. Les Mezzés ou tapas, c’est plusieurs plats au centre, à
picorer ensemble, à piquer dans l’assiette du voisin.“ 
 
 Sarah & Zak
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Les prix sont exprimés en euro, service compris
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Fideùa*   Suggestion du Chef 
(POULET/LOMO OU GAMBAS/MOULES/CALAMARS)
*Cousine de la Paëlla, servie dans sa grande poêle ;
Vermicelles cuites à la bisque de crevettes,
 sauce tomate, Poivrons Rouge & Vert en brunoise 41

80

1 pers  -
2 pers  -
4 pers  -

Risotto à l’encre de seiche, Gambas à l’ail
 Sauce crémeuse à l’encre de Seiche, copeaux de Parmesan

Pièce du Boucher, poêlée de Champignons 
 Jus Brun, Pommes de terre rissolées au Paprika fumé, Salade verte 

25

24

Assiette de Jambon Ibérique & Filettuccio*
 *Longe de porc affiné et fumé (Italien) 

6,5 12,5

8,5 16

3,5 6,5

Gambas en robe de Kadaif (3 ou 6 pièces)
 Sauce Dynamite (Mayonnaise légèrement pimentée)

Patatas Bravas
 Sauce Relish & Mayonnaise Maison

Poêlée de Moules, sauce tomate iodée
  Aux épices douces et Feta 

Tchouchouka d’automne
  Poireaux, Courge Musquée, oeuf coulant, 
    saupoudré de Feta Grecque et Zaatar
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A partir de 21

Os à Moelle à la Dukkah
 Focaccia toastée

Croquettes de Potimaron  (4 ou 8 pièces)
 Mayonnaise Tartuffata 

8 15

Champignons poélés et farcis (4 ou 8 pièces)
 Epinards et crème Feta Grecque-Ricotta 

8,5 16

Notre conseil :
Si vous souhaitez un Repas composé de différents Mezzés, nous

conseillons 2 à 3 assiettes/pers au minimum. Vous pouvez
commander vos Mezzés en plusieurs fois si vous le souhaitez.



LE NOMADA

Moelleux Tigré
 Gateau moelleux à la noisette et éclats de chocolat

9,5

Poires pôchées au Thym floral, Crunch Chocolat
 Crunch au riz soufflé enrobé de chocolat

10

Assiette de Gourmandises
Au choix : 2 ou 3 mini desserts

8,5Crème Catalane
 Crème brulée vanillée, pointe de Cannelle 

2 Gourmandises
3 Gourmandises 10,5

8,5

Coupe glacée Nomada
 1 boule de glace Bulgare, 1 boule Café Blanc, 
  Praliné Maison, Crunch sésame 

9,5


